MARKTDATEN

Anzeige

WEIL RESTE
UND ABSCHNITTE
WERT SIND

NOT WASTE

978-3-03902-271-7
AT

Taste not Waste

Esther Kern

Esther Kern, Food-Pionie-
rin, Buchautorin und Be-
griinderin der Leaf-to-Root-
Kiiche, verwandelt in «Tas-
te not Waste» zusammen
mit Kéchinnen und Koé-
chen der «Responsible Ho-
UMSATZ ABSATZ PREIS UMSATZ  ABSATZ tels of Switzerland» Ab-
10,9 10,9 -0,1 1,0 0,3 schnitte und Reste in Gold:
Aus Paniermehl entstehen
Gnocchi, aus Kiserinden
wird ein Dashi gekocht
und aus Radieschenblit-
Belletristik tern wird aromatischer
Pesto. Frische Kreationen
aus altbackenem Brot oder
exotische Cocktail-Zutaten,
destilliert aus Friichtescha-
len, stehen fiir Food Save
Ratgeber vom Acker bis zum Teller.
Die Autorin beleuchtet den
gesamten Lebensmittelkreis-
Naturwissenschaften, Medizin, lauf, prisentiert spannende
Informatik, Technik Geschichten, Fakten, ausser-
Sozialwissenschaften, gewdhnliche und erlesene
Recht, Wirtschaft Rezepte und zeigt, wie lokale
Schule und Lernen Netzwerke den Kampf gegen
Sachbuch Lebensmittelverschwendung
gewinnen. Das Buch ist eine
Initiative der «Responsible
Hotels of Switzerland», dem
. Verbund Schweizer Hotels,
die innovativ und verantwor-
tungsvoll einen bewussten
Umgang mit Ressourcen le-
ben und in ihren Kiichen
Massstibe fiir anspruchsvol-
len, zukunftsorientierten Ge-
nuss setzen.

Dezember 2025 Kumuliert 2025

Kinder- und Jugendbiicher

RENE

Geisteswissenschaften, Kunst, Musik

20,3 27,1 6,3 0,5

*Veridnderung gegeniiber Vorjahresmonat, Zahlen in Prozent
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